LES ALLERGENES

SALADE PERIGOURDINE :
Noix, Arachide, Sulfite, Moutarde

SALADE TOMATE ET BURRATA :
Lait, Arachide, Sulfite, Moutarde

SALADE DE CABECOU CHAUD :
Sulfite, Gluten, Lait, Arachide, Moutarde

TARTINE MAGRET DE CANARD, ROQUETTE, CABECOU, MIEL :
Gluten, Lait, Sulfite, Arachide, Moutarde

TARTINE DE JAMBON DU PERIGORD, TRAPPE, ROQUETTE :
Gluten, Lait, Arachide, Sulfite, Moutarde

TARTINE ITALIENNE TOMATE, MOZZA, CREME DE BASILIC :
Gluten, Lait, Arachide, Sulfite, Moutarde

ASSIETTE DE SAUMON FUME ET CREME DE WASABI :

Poisson, Lait

OMELETTE AUX CEPES, FRITES ET SALADE :
Oeufs, Arachide, Sulfite, Moutarde

PARMENTIER DE CANARD ET SALADE :
Lait, Arachide, Sulfite, Moutarde

ENCHAUD PERIGOURDIN FROID, FRITES ET SALADE :
Arachide, Sulfite, Moutarde

PANINI JAMBON EMMENTAL, FROMAGE A TARTINER :
Gluten, Lait

ASSIETTE DE FRITES :

Arachide

PLANCHE FROMAGE DE NOTRE REGION :

Lait

PLANCHE MIXTE (CHARCUTERIE, FROMAGE) :

Lait

Produits élaborés dans un atelier pouvant utiliser :

Céréales contenant du gluten, Crustacés, (Eufs, Poissons,
Arachides, Soja, Lait, Fruits a Coque, Céleri, Moutarde, Graine
de Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusque.



PROVENANCE DE
NOS PRODUITS

JAMBON DU PERIGORD Maison Vaux

CANARD
ENCHAUD

CEPES

NOIX DU PERIGORD
MIEL
FRUITS ET LEGUMES
FROMAGES

PAIN

GLACE

Maison Pelegris

Maison Vaux

Cueillette secrete autour de Sarlat

Vergers de Beauregard
de nos racher

Jardin Antoine

Le Bois d’Amalthée
Aux Aurores Montignac

Maison Manouvrier

Origine peuvent varié en fonction de ’'approvisionnement.



